Wat ga je doen?

Als chef ben je verantwoordelijk voor één van onze proceslijnen en de

aansturing van productiemedewerkers. Je draait productieorders volgens de
planning. Je voert kwaliteitsmetingen en controles uit en registreert het

grondstofverbruik en machine- en personeelsuren.

Wat bieden wij?
Ga je bij ons aan de slag? Dan kan je het volgende verwachten:
« Een contract voor 1 fte (40 uur) en een passend salaris;
e De mogelijkheid om je te ontwikkelen aan de hand van een opleiding;
« Goede secundaire arbeidsvoorwaarden en de mogelijkheid om een sport

abonnement of een fiets aan te schaffen via de zaak!

Wie ben jij?

Je bent te omschrijven als een hardwerkend en gedreven persoon.

Je werkt nauwkeurig en houdt van orde en netheid. Herken jij jezelf in deze
omschrijving en heb je minimaal 2-3 jaar ervaring in een soortgelijke functie?
Neem dan contact op via:

8 sollicitatie@kramersseafood.com @ 0527-685043
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